La vallee de la Loire

« Cette vallée.... ceinte de coteaux merveilleusement agréables »
LA FONTAINE
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Quelques chiffres...

» 70000 ha de vigne

» 2¢ vignoble de France en volume

» Equivalent a la Vallée du Rhone
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Un peu d'histoire !
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Les vins de Loire en quelques chiffres:

Le vignoble nantais a été planté par les Romains il y a plus de 2 000 ans.

« Veme siecle: Naissance de la viticulture en Val de Loire.

« Xlle siecle: Le vignoble angevin connait un véritable essor:
Henri Il Plantagenét, comte d'’Anjou, devient roi d'Angleterre en 1154, il fait en effet servir les vins d'’Anjou
a la cour, habitude que conservent ses successeurs Jean-sans-Terre et Henri lll.

« XVle siécle : Francois Rabelais mentionne dans ses écrits les vins de Chinon issus du cépage «

« XVl et XIXe siéecle : Arrét du développement
1709: un terrible hiver s'abat sur le vignoble. La température descend méme jusqu'a -20°C.

La Révolution Francaise a des effets dévastateurs sur le vignoble du Val de Loire (guerres de Vendée)

Fin du XIXe siecle: crise phylloxérique qui détruira une grande partie des vignobles.

Une fois la crise résolue, la recherche de qualité devient une préoccupation majeure et donne
appellations de grand renom reconnues comme Appellations d'Origine des 1936.

n 2000 le Val de Loire (en partie) a été classé au Patrimoine de I’Humanité par I’UNE
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Un peu de geographie...

Valléede la Loire
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Un peu de geographie...

a Nontes

Moulins

B vignobles Nantais B vignobles de 'Orléanais
B Vignobles d’Anjou et Saumur B vignobles du Centre-Loire Clermont-Ferrandy
B vignobles de Tourcine 1 Vignobles d'Auvergne 2

W

Les vignobles de la Vallée de la Loire
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Un peu de geologie...

» Comprendre les sols pour comprendre les vins !

» Une région viticole tres vaste avec des sols et sous sols bien différents.

Carte geologigue
simplifiee de
la France
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Un peu de geologie...

» Comprendre les sols pour comprendre les vins !

LEGENDE

Quaternaire
(1,8 Ma BP & auj.)

Alluvions quatemaires

La Géologie
de la France

- carte simplifiée -

B Roches volcaniques

Tertiaire
(180 & 85 Ma BP)

Néogéne
Oligocéne

< (654 1,8 MaBP)
[0 Cretace

# . Jurassigue Supérieur
. Jurassigue Inférieur

. Trias

Primaire + Précambrien
(325 4 65 Ma BP

et 4000 a 325 Ma BPF)

Roches cristallines de I'ére
primaire et du Précambrien

Ma : millions d'années
BP : Before Present

" principales failles

J.-B. BOURON, 2008 - hitp:carotheque. free. fr
Bources : Carte Gaologique de [a France (1922) / Charlier {dir.), Atfas du X%e sidcle [ Derruau, Les fofmes du relel ferrestre
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Comprendre les sols pour comprendre les vins ...

Un peu de pédologie!
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Comprendre les sols pour comprendre les vins ...

Un peu de pédologie!

Sols bruns +- Lessivéis Sols acides et podzols

Sols hydromorphes

Sols carbonatés

Dépots éoliens ou Loess : | Colluvions : Etalées sur
s04s thes niches. Les versants. Sols propi-

ces a fa vigne
Sables ‘/

Argiles  Sables

Sables et sables argileux

Alluvions : mélange de
sables, graviens, Limons
et angiles. Sols fenti-
Les 54 La nappe d'eau
n'est pas thop superfi-
clelle.

Alténites : foama-
tions Aupenficiel-
Les nésultant de
L'alténation des
noches en place.
Sols cultivables.
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Carte des appellations du Pays nantais

» De Saint Nazaire a Ancenis LOIRE ATLANTIQUE

Muscadet

» Deux cépages majoritaires :

» Le Melon de Bourgogne (Muscadets)

Saint-Nazaire

» La Folle blanche (Gros Plant)

» Grande variété de sols tres qualitatifs >
Création de crus communaux

» La Roche-sur-Yon
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Zoom sur les crus du Muscadet

Schistes et grés de la série
de St Georges

Schistes et grés d’Ancenis

Schistes, micaschistes
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L' Anjou et le Saumurois

» De Ancenis a Saumur

» Deux cépages majoritaires:
» Cabernet franc (Rouges)

» Chenin (Blancs secs, moelleux et effervescents)

» Reégion tres qualitative pour les liquoreux A5

B Anjou "
I Anjou Coteaux de la Loire
B Savenniéres .

Quarts de Chaume *,
Coteaux du Layon

» Quelques crus: S Coteax de [Aubance * | DEUX SEVRES
I Saumur .
I Saumur Champigny Thouet

» en Layon et sur l'appellation Savennieres S Coteaux de Saumur  *

vDQs .

I Vins de Thouarsais . . POITIERS
I Vins du Haut-Poitou
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La Touraine

Centré sur la ville de Tours

Belle diversite de styles de vins

De multiples cépages en rouge:
» Cabernet franc, Pinot noir, Pinot d'Aunis, Gamay
Deux cépages "phares” en blanc:

» Chenin, Sauvighon

Vouvray et Montlouis: Stars en "blanc” sous
toutes leurs formes

A la découverte des cépages en AOC Touraine

. ® Le Mans

-’ SARTHE

e 1 Loir endéme

R-ET-CHER

"’\ ..'5

INDRE-ET-LO

I Touraine
I Chinon
I Bourgueil
I Montlouis
Vouvray
I Saint-Nicolas-de-Bourgue
I Touraine Azay-Le-Rideau
I Touraine Noble-Joué
I Touraine Amboise ®
I Touraine Mesland 2R
Cour-Cheverny

Cheverny

7 Coteaux du Vendomois

N Jasnieres

. Coteaux du Loir

I valencay
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Le Centre Loire (Sancerrois) = ==

Le fief du Sauvignon
Deux cépages majeurs:
» Sauvignon et Pinot noir

Pouilly fumé et Pouilly sur Loire partage la
méme aire d'appellation mais pas le méme

cépage (Sauvignon et Chasselas).

Bordure du bassin parisien:

» sols sédimentaires

= Uity % AOC
. -
» I Oriéans
LOIR . LOIRET Birgl | @ I Orléans-Cléry
. o I Coteaux du Giennois
e . I Pouilly-sur-Loire et Pouilly-Fumé
> 5 ' Sancerre
[ Menetou-Salon
& I Quincy
ET Lojp, . I Reuilly
. I Chateaumeillant
B e [ vignoble d'Auvergne
- R . -
-
CHER . %)
R e e g
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. - ®
OIRE *
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= E  NIEVRE .
-
. -
Nevers 5
INDRE {o s
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¢ Chateauroux : o &8 e .
f 4 = % L .-, L
~
. Moulins
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ALLIER
»

PRI X ® Montlugon
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L'Auvergne

Quatre appellations en bord de Loire ou de UAllier.

les de la Vallée de la Loire

® Bourges
REUILLY
. . s
Entre 300 et 600m d'Altitude INDRE %" CHER "
» Chateauroux " 5 & 3
Un cépage en bord de Loire : owaTEaumenLanT  ALLIER
» Le Gamay (proximité avec le Beaujolais) = L e ® Montiugon
Un cépage autochtone : Le Trésaillier B &
3 ¢ N
. PUY f' 8
5 dénominations locales en Auvergne: * b g f,a}i’f,e-z, _
a AOC = ntbrison  * —
» Madargue, Chateaugay, Chanturgue, Corent et Boudes B s iv-Pourcain DOME LOIRE 4>_,
—l e
I Cotes du Forez . - . g
Vignobles du Centre-Loire SR e . =
i<




Entre 300 et 600m d'Altitude !
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Quelques techniques de vinification:
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La méethode traditionnelle:

» En deux temps:

» Premiere fermentation en cuve

m Débourbage
2éme fermentation

» Deuxieme fermentation en bouteille

» Le dosage défini le style:

» Extra brut, Brut, %2 sec, doux ...

Pupitre ou gyropalette
Liqueur de tirage

Y

Bouchon de glace

‘

» Assemblage de millésimes couramment utilisé

Dégorgeage a la glace
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Les liquoreux:

Une technique : La pourriture noble (=la botrytisation)
Un champignon: le botrytis cinerea

Une concentration en sucre exceptionnelle:

» >300¢g sucre / litre

» Une équation simple :

- — /> == Pourriture noble

Brumes matinales J ournées
ensoleillées

Avant botrytisation

a ~i

»Y

Apres

(pourriture noble) ==
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Les liquoreux:

Evolution de la baie sous l'effet du botrytis.

LA POURRITURE NOBLE
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