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Les AOC francaises
cepages — styles — traditions
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{_es s+7les de vins

Vins tranquilles Méthode traditionnelle

Vins effervescents Méthode ancestrale

Vins oranges Autres

Vins doux naturels | |
Vins sous voile

\ Vins de liqueur

Vins mutés

Vins cuits 'QTE“Qm
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Les CéPa é eSS r oV 3 es

Grolleau Poulsard
Carighan
Malbec
Merlot Cabernet Franc
Syrah
Négrette Cabernet Tibouren
G Mondeuse Sauvignon
amay Tannat
Grenache
Counoise .
Pineau d’Aunis Cinsault
. - Mansois
Pinot Meunier Pinot Noir
Folle Noi Mourvedre
Sciacarello e gTERROIR
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Les céPaé eS bl anNecsS

Altesse Vi ogni er Romorantin
_ Folle Blanche D Cr Muscadelle
Chenin inot Gris Clairette
Pinot blanc C h d
Gros Manseng Riesling a r 0 n n ay ]acquére
Savagnin Roussanne Muccat
. Colombard
Aligoté Sauwgnon Melon de Lo -
oin de l'ceil L
Maccabeu Blanc Bourgogne Sémillon
Grenache Blanc Ugr“ BlanC
Bourboulenc
Vermentino Marsanne Gewurztraminer 'Q
Petite Arvine TERROIR
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{_es s+7les de vins

Echelle de sucrosité

(Quantité de sucres résiduels)*

Applicable a tout vin tranquille, quelle que soit sa couleur,
quelle que soit sa région...

\/ins secs \/ins c’emi-secs \/ins moe”eux \/ins Iiﬁuor‘eux
e —————————————— —————————————————————————————l
O f 8 HS en 5/ L

* les sucres résiduels (SR) sont les sucres (glucose + fructose) encore présents dans
le vin apres fermentation. Ils ont donc éte laissés intacts par les levures qui g
transforment les sucres (fermentescibles) en alcool. TERROIR
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{_es s+7les de vins

Echelle de sucrosité

Applicable a tout vin effervescent, quelle que soit sa couleur,
quelle que soit sa région...
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® Extra-Brut Brut Extra-dry Sec Demi-sec Doux
 rr—m—— - ——mlYl el —m—————————
@, G 2 7 22 50 en 5/
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Mer—ci de votre
ettention
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Une autre idee du vin



