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Un cépage amateur
de fraicheur :

q LE GAMAY
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Beaujolais et Gamay: LE BEAUJOLAIS
Une longue histoire e
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TERROIR DIT VIN




C.

Quelques appellations

ou le gamay est central

Et ailleurs ?

Touraine Gamay
Anjou Gamay

Fiefs Vendéens
Coteaux d'Ancenis...

Gamay incontournable:

Beaujolais

Coteaux du Lyonnais
Cotes Roannaises
Auvergne...

| q LEGAMAY
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En assemblage:

- Cote de Toul rosé
- Bourgogne
passe tout gain

- Macon rouge...

Seul ou

en assemblage:

- Savoie

- Chignin
- Bugey

- Cerdon...



Et ailleurs ?

LE GAMAY DANS
LE MONDE

o, | N\
Moselle, Luxembourg
Valais, Suisse
Surface plantée

1108).
1500

\‘ Trés présent

Bien implanté | Val d'Aoste, Italie

B Marginal

France @ Suisse
@® Autre



Le gamay et la macération carbonique

Macération
carbonique :

Cuve fermée

/J N (anaérobie)

J
.‘.‘.‘ .“. _Fermentatic_m
Y oo intra-cellulaire

Jus en
fermentation
alcoolique

Développement
d'arébmes spécifiques

fermentée

Baienhon
fermentée



C’est bien beau tout ¢ca , mais dans le verre
ca donne quoi ?

Complexité
aromatique

Fruits rouges/
Fruits noirs
Epices...

Fluiditée en bouche

Arémes primaires
Fruits rouges

Soyeux

Corps
du vin



C’est bien beau tout ¢ca , mais dans le verre
ca donne quoi ?

Complexité
aromatique
Fruits rouges/
Fruits noirs o
Epices... Grand vins

avec potentiel de
garde (certains crus)

Vin de repas

Fluiditée en bouche P

Vin de copain

Vin primeur

Arémes primaires
Fruits rouges

Soyeux

Corps
du vin



Et dans I'assiette ?




Q TERROIR
‘ DIT VIN

Et si on goutait ca 7



